Montag
14.07.2025

Dienstag
15.07.2025

Mittwoch
16.07.2025

Donnerstag
17.07.2025

Freitag
18.07.2025

Wochenmeniiplan

Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl

Gemischte Bratwurst
an Zwiebelsauce
Rosti
glasierte Karotten

Coupe Hot-Berry

Chinakohl Salat
mit Erdnuss-Dressing

Pad Kra Pao
(Schweinshackfleisch, Peperoncini,
Peperoni, Karotten, Zwiebeln und Thai Basilikum
an Sojasauce).

Dazu Basmatireis mit Spiegelei

Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl

Schweins-Ragout Grossmutter Art
(Mit Silberzwiebeln, Croutons und Speck)
Kartoffelstock
Geschmorte Bohnen

Schokoladen Creme mit Rahm

Salatbuffet
Dressing nach Wahl

American Style Hot-Dog
(1 Paar Wienerli im knusprigen
Pariset Brotchen mit Tomaten-Gurken Relish,
Rostzwiebeln und Hot-Dog Sauce).

Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl

Rinds Cevapcici
mit hausgemachtem Ajvar
Djuvec Reis
(Langkornreis mit Erbsen, Tomaten und
eingelegten Zwiebeln).

von:

14.07.2025

18.07.2025

Gemischte Blattsalate mit Karottenstreifen
Dressing nach Wahl
Spitzlipfanne
(Hausgemachte Quarkspatzli
mit Gemusestreifen, Speck
und Zwiebeln an Rahmsauce).

Dazu Reibkase

Gemsichte Blattsalate mit Gurkenstreifen
Dressing nach Wahl

Tagliatelle
(Mit ASC Rauchlachs an cremiger Lauchsauce
mit einem hauch von Zitrone).
Dazu Reibkase

Nacho Table
(Tortilla Chips mit Chili und Friihlingszwiebeln
auf dem Tisch direkt mit Kase tibergossen).

Dazu Hausgemachte Burritos
(Rindshackfleisch, rote Bohnen, Mais,
Peperoni, Zwiebeln
und Chilis im Fladenbrot).
Knusprig mit Cheddar tberbacken

Salatbuffet
Dressing nach Wahl

Gem atschli
(Kartoffeln, Gemusestreifen und Ei)
Dazu Krauter-Quark

Hausgemachte Cup-Cakes

Schweinsbraten Sandwich
(Saftige Schweinsbraten Tranchen mit Tomaten
und hausgemachter Chimichurri Mayonnaise
im Pariser Brotchen)
Ice Tea Mint
Sprinkle Donut
Friichte nach Wahl

Gemischte Blattsalate
Vegane Bratwurst Alternative
an Zwiebelsauce
Rosti
glasierte Karotten

Gemischte Blattsalate mit Karottenstreifen
Dressing nach Wahl

Spatzlipfanne
Dazu Reibkase

Chinakohl Salat
mit Erdnuss-Dressing
Fried Rice
(Langkornreis mit Ei gebraten,
mit viel Gemuse und Sojasauce)

Gemsichte Blattsalate mit Gurkenstreifen
Tagliatelle
mit Zitronen-Lauchsauce
Dazu Reibkase

Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl
Pilzragout im Quron an Balsamico Sauce
Kartoffelstock
Gemschorte Bohnen

Nacho Table

Dazu Hausgemachte Burritos
(Mit veganem Hack)

Salatbuffet
Dressing nach Wahl

Gefiillte Zuchetti aus dem eigenen Garten
(Mit Tomaten,Hirtenkase und Krautern)

Salatbuffet
Gemiise-Tatschli
(Kartoffeln, Gemusestreifen und Ei)
Dazu Krauter-Quark

Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl
Gebackener Gemiise-Spiess
Mit hausgemachtem Ajvar
Djuvec Reis

Feta-Gurken Sandwich mit Pesto
Ice Tea Mint
Sprinkle Donut
Friichte nach Wahl

Mittags Hit
(Solange Vorrat)
Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl
Tagliatelle
(Mit ASC Rauchlachs
an cremiger Lauchsauce
mit einem hauch von Zitrone).
Dazu Reibkase
1/2 Menii Mittag Truppe

Mittags Hit
(Solange Vorrat)
Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl
Schweinsnierstiick Steak
an Pilzrahmsauce
mit Butternudeln
und Rahm Pfirsich

1/2 Menii Mittag Truppe

Mittags Hit
(Solange Vorrat)
Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl
Miso Risotto
(Mit gebratenen Entenbrust streifen,
Friihlingszwiebeln
und Teriyaki Sauce).

1/2 Menii Mittag Truppe

Mittags Hit
(Solange Vorrat)
Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl
Karamellisierter Ofenschinken
an Orangensauce
Kartoffelgratin

Gemlsebouquet

1/2 Menii Mittag Truppe

Mittags Hit
(Solange Vorrat)
Gemischte Blattsalate
Dressing nach Wahl
2 Poulet Drums
in Cornflakes Panade
Joghurt-Chili Dip
Pommes Frites mit Ketchup

1/2 Menii Mittag Truppe

16.-
14.-

16.-

14.-

14.-

16.-

14.-

16.-

14.-

Preise Truppenmenii (Friihstiick 12 CHF, Mittagessen 16 CHF, Abendessen 16 CHF/ Mittags Hit gem. Angabe/ Alle Preise inkl. MWST./ Anderungen vorbehalten/
Herkunftsdeklaration Fleisch, Milch, Eier: Alle Fleisch /-erzeugnisse, Milch /-Milchprodukte und Eier stammen aus der Schweiz

Herkunftsdeklaration Fisch und Meerestiere: Alle Fische und Meerestiere stammen aus der Schweiz oder sind mit dem Label ASC / MSC oder FOS versehen.
Deklaration von Zutaten / allergenen Stoffen (LKV Art. 8): Bei Fragen betreffend allergenen Zutaten kann der Kiichenchef Auskunft geben.

Offnungszeiten

Montag bis Donnerstag
06:00 —  07:00 Uhr
08:30 —  10:00 Uhr
11:30 —  13:00 Uhr
15:00 —  16:00 Uhr
18:00 —  19:00 Uhr

Kiosk

Freitag

06:00 —
08:30 —
11:30 —

Die Kantine 77 bleibt am Nachmittag
geschlossen

07:00 Uhr

10:00 Uhr

13:00 Uhr

Pausen ausserhalb der Off

und 6ffnen gerne den Kios

Kontaktieren Sie uns 10 Minu

(Ab 15 Personen)

Wir sind fiir Sie da

033 650 13 85

nungszeiten?

k nur fur Sie.

ten davor unter:


https://www.kitchenstories.com/de/rezepte/pad-kra-pao-thai-stir-fry
https://www.kitchenstories.com/de/rezepte/pad-kra-pao-thai-stir-fry

