Mittwoch
17.06.2026

Donnerstag
18.06.2026

Freitag
19.06.2026

Wochenmeniiplan

Hausgemachte Dressings

Pastetli an Rahmsauce
Bratkugeli | Poulet | Fleischkdse | Champignons

Pommes Frites
Erbsen und Karotten

Gemischter Blattsalat | Croutons
Hausgemachte Dressings

Paniertes Poulet-Schenkelsteak
Joghurt-Chili Dip

Uberbackene Siisskartoffel
Ofengemuse

Gemischter Blattsalat | Gurken
Hausgemachte Dressings

Schweins Geschnetzeltes Ziircher Art
Fusilli | Buntes Marktgemiise

Gebratenes Lachsforellenfilet (ASC)
mit Zitrone

Kartoffelsalat nach andalusischer Art
Olivenél | Tomaten | Bohnen

Knuspriges Brot

15.06.2026 bis:

19.06.2026

Sommerliches Gemiise Tartar
Huttenkdse | Gerostetes Baguette

Cremiges Pilzrisotto
Champignons | Krautersaitling | Freiburger Vacherin

Berliner

Nacho Chips Teller
Cheddar | Zwiebeln | Chili

Rinds Burrito
Rindshackfleisch | Peperoni | Rote Bohnen

Caotina-Mousse

Gemischter Blattsalat
Hausgemachte Dressings

Pinsa Romana prosciutto e funghi
Tomaten | Mozzarella | Basilikum

Himbeer-Vanille Plunder

Tomaten-Mozzarella Panini
Bundner Rohschinken| Pesto

Coca Cola Zero
Snickers
Friichte nach Wahl

Pommes Frites
Erbsen und Karotten

Cremiges Risotto mit Krauterseitlingen V
Freiburger Vacherin | Krauter

Geschmorter Fenchel nach mediterraner Art V
Uberbackene Siisskartoffeln
Ofengemiise

Vegi Burrito V

Soja Hack | Peperoni | Rote Bohnen

V

Quorngeschnetzeltes an Pilzrahmsauce

Fusilli | Buntes Marktgemuse
Gemiise Pinsa Romana V

Spiegelei | Mozzarella | Basilikum

Kartoffelsalat nach andalusischer Art V
Olivenél | Tomaten | Bohnen
Knuspriges Brot

Tomaten-Mozzarella Panini V
Coca Cola Zero
Snickers
Friichte nach Wahl

Montag
15.06.2026 Gemischter Blattsalat | Tomaten | Zwiebeln Gemischter Blattsalat | Rueblistreifen Vegi Cevapcici V Gemischter Blattsalat | Tomaten | Zwiebeln
Hausgemachte Dressings Hausgemachte Dressings Hausgemachter Ajvar Hausgemachte Dressings
Djuvec-Reis
Rinds Cevapcici Bami Goreng Peperoni | Eingelegte Zwiebeln | Erbsen Spaghetti con gamberi e aglio
Hausgemachter Ajvar Poulet Geschnetzeltes | Gemuse | Erdnusse ASC Black Tiger Crevetten | Frischer Knoblauch | Chili
Djuvec-Reis Nudeln Bami Goreng V 17.-
Peperoni | Eingelegte Zwiebeln | Erbsen Gebratener Tofu | Gemuse | Erdnisse
Nudeln
Dienstag Pastetli an Pilzragout
16.06.2026 Gemischter Blattsalat Champignons | Frische Krauter |Zwiebeln V

Sommerliches Gemiise-Tartar
Huttenkdse | GerOstetes Baguette

Cremiges Pilzrisotto

Champignons | Krautersaitling | Freiburger Vacherin

Griechischer Bauernsalat

Feta im Honig-Sesam-Mantel | Tomaten | Oliven

Hausgemachtes Pitabrot

Nacho Chips Teller
Cheddar | Zwiebeln | Chili

Rinds Burrito
Rindshackfleisch | Peperoni | Rote Bohnen

Gemischter Blattsalat
Hausgemachte Dressings

Pinsa Romana prosciutto e funghi
Tomaten | Mozzarella | Basilikum

15.-

15.-

15.-

15.-

Preise Truppenmenii (Friihstiick 12 CHF, Mit
Herkunftsdeklaration Fleisch, Milch, Eier: Alle Fleisch /-erzeugnisse, Milch /-Milchprodukte und Eier stammen aus der Schweiz
Herkunftsdeklaration Fisch und Meerestiere: Alle Fische und Meerestiere stammen aus der Schweiz oder sind mit dem Label ASC / MSC oder FOS versehen.
Deklaration von Zutaten / allergenen Stoffen (LKV Art. 8): Bei Fragen betreffend allergenen Zutaten kann der Kiichenchef Auskunft geben.

116 CHF, Ab

d

16 CHF/ Mittags Hit gem. Angabe/ Alle Preise inkl. MWST./ Anderungen vorbehalten/




